
MENÙ



1. Burratina campana, gazpacho, croccante al peperone crusco 	 € 7,50

2. Acciughe impanate e fritte con grattugiata di lime e pepe nero 	 € 6,50

3. Fiore di zucca fritto, ripieno con ricotta e alici all’nduja 	 € 6,50

4. Tartare di manzo, maio alla senape e acciughe del Cantabrico 	 € 7,00

5. Mondeghino milanese a Sorrento, olive taggiasche	 €  7,00 
    e stracciatella di burrata

6. Patatine fritte e crocchette di Ceddar piccanti	 € 5,50

7. Arancino alla messinese con ristretto alla puttanesca	 € 6,50

8. Sciatt valtellinesi con insalatina all’agro	 € 6,00

9. Hummus all’italiana, olio all’origano e pane carasau	 € 7,00

10. Piccolo tagliere di salumi e formaggi nostrani	  € 10,00 
       della Valtellina e Valsassina

GLI STUZZICHINI 



APERITIVI
FORMULE PER GRUPPI MAGGIORI DI 10 PERSONE



Menu adulto 20€
bambini sopra i 7 anni 15€ e bambini sotto i 7 anni 10€ 
	
• Ingresso al museo
• una consumazione
• 6 finger food
• cubetti di focaccia alle erbe
•Trancetti di pizza in teglia e taralli artigianali       

con aggiunta di un primo piatto: 
Menu adulto 25€
bambini sopra i 7 anni 18€ e bambini sotto i 7 anni 12€

FORMULA FINGER

Menu adulto 38€
bambini sopra i 7 anni 22€ e bambini sotto i 7 anni 15€
	
• Ingresso al museo
• 1 cocktail a scelta per ogni ospite
• primo piatto personalizzato
• Tagliere di 140 cm ogni 10/12 persone con ampia selezione di prodotti 
(salumi e formaggi km zero, gnocco fritto, verdure in tempura, giardiniera fatta
in casa, grissini, taralli, tartare di manzo, panelle siciliane, ecc..)    

tavolo appartato

per la prenotazione si prega di inviare un’email a info@inchiostro.it, 
sarete ricontattati. 

Non possiamo prendere prenotazioni se non per 15 giorni prima, 
dato che la location potrebbe essere chiusa per eventi privati.	

 
	

 
	

FORMULA FULLFRAME


